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ترین واحد کار انه جهت تولید پنیر فتا در انواع بسلللته بند  ترین و شلللا  این واحد اصلللل 

ا  جهت گرم شدن تا دما  باشد. شیر پاستوریزه دریافت  ابتدا از دستگاه مبدل حرارت  صفحهم 

 در شلللیر. یابدم  انتقال FU درجه سلللانت  گراد ربور داده شلللده و سلللگا به دسلللتگاه 50

گردد و سگا شیر تلغیظ شده فرموله شده و لیظ گردیده و آب و لاکتوز آن جدا م تغ FU دستگاه

ستورایزر و هموژنایزر ربور کرده و به تانک ستگاه پا ها  فوق گردد.در تانکها  کالچر وارد م از د

بند  به واحد مربوطه انتقال پیدا کرده و رمل اسللتارتر زن  انمام و سللگا با توجه به نوع بسللته

گردد. در نهایت پا از رسلللیدن پنیر و تلمیل و لخته به گرمخانه وارد م HP جهت افتسلللگا 

 300شود . این شرکت ممهز به چهار سرد انه بالا  صفر با ظرفیت فرآیند به سرد انه منتقل م 

 .باشدتن م  7تن ویک صرد  انه زیر صفر 


